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Decreto por el que se aprueba el Pliego de condiciones de la Indicacién
Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” y se regula el
Consejo Regulador

PREAMBULO

El vinculo del "Oli de Menorca / Aceite de Menorca” con la isla se basa en la
elevada reputacion actual del producto, aunque también se han encontrado
referencias historicas que refuerzan esta vinculacion.

La reputacion lograda por el "Oli de Menorca/ Aceite de Menorca” se acredita por
su éxito en numerosos concursos internacionales, por la presencia en las cartas
de prestigiosos restaurantes, por la participacion en varias ferias y por las
numerosas publicaciones donde se hace referencia a la calidad del "Oli de
Menorca/ Aceite de Menorca”.

En cuanto a los premios internacionales, diferentes productores han sido
galardonados recientemente en concursos, entre los cuales destacan: el London
International Olive Oil Competition (2021 y 2022), y el «Biofach 2022 Olive Oil
Award», donde el Aceite de Menorca consiguié entrar en el «Top ten» de los
aceites ecoldgicos de todo el mundo, en el marco de la prestigiosa feria de
producto ecoldgico Biofach (NUremberg).

La caracteristica organoléptica que mas ha contribuido a la reputacién del “Oli de
Menorca / Aceite de Menorca” es el atributo “verde” del frutado. El frutado verde
esta relacionado y condicionado por el factor humano, puesto que se consigue
mediante la recoleccion de la aceituna en verde o en los primeros estadios del
envero; con este objetivo el pliego de condiciones establece que la recoleccién de
la aceituna se inicia a finales de septiembre y con un indice de maduracién entre 1
y 4 en la escala de Ferreira (1979).

Los antecedentes historicos son una prueba mas de la reputacion del “Oli de
Menorca / Aceite de Menorca”. El Archiduque Lluis Salvador de Austria, en su obra
Die Balearen in Wort und Bild geschildert (1867-1891), cita “El Aceite de Menorca
... puede por su calidad vérselas perfectamente con el de Mallorca”, y describe con
detalle la produccién existente en la isla remarcando la importancia y la calidad
de la produccion de algunas fincas dentro de la comercializacion local.
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El interés de los productores de aceite para mantener las plantaciones y su
producto los ha llevado a solicitar una figura de proteccion de las incluidas en la
legislacion comunitaria. De este modo, el 25 de mayo de 2023 la Associaci6 Oli de
Menorca solicitd que, de acuerdo con el Reglamento (CE) 1151/2012 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012, sobre los
regimenes de calidad de los productos agricolas y alimentarios, se tramitara ante
la Comisién Europea el registro de la Indicacion Geografica Protegida “Oli de
Menorca / Aceite de Menorca”.

El expediente de la Indicacién Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca” se remitié a la Comision Europea el 9 de octubre de 2023 que le asigno
el nimero de referencia PGI-ES 03012.

El articulo 9 del Reglamento (CE) 1151/2012 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 21 de noviembre de 2012, actualmente articulo 11 del Reglamento
2024/1143 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 11 de abril de 2024, relativo
a las indicaciones geograficas para vinos, bebidas espirituosas y productos
agricolas, permitia que los estados miembros pudieran otorgar una proteccion
nacional transitoria, hasta que la Comision adoptara una decisiéon favorable.

La proteccién nacional transitoria se otorgé mediante la resolucion por la que se
concedia dicha proteccién a la Indicacién Geografica Protegida “Oli de Menorca /
Aceite de Menorca”, que se publicé en el BOIB del 4 de mayo de 2024 y en el BOE
del 10 de mayo de 2024.

Segun establece el articulo 4 del Decreto 49/2004, de 28 de mayo, de régimen
juridico y econémico de los consejos reguladores y otros entes de gestién y de
control de denominacién de calidad, las agrupaciones de productores o
transformadores de productos agricolas o alimentarios y, en casos excepcionales,
una persona fisica o juridica, podran solicitar al consejero competente en materia
de agricultura del Gobierno de las Illes Balears el reconocimiento y la
reglamentacién de una denominacion de calidad que incluira, necesariamente, el
consejo regulador o ente asimilado encargado de la gestion y, si procede, del
control de esta.

Asi mismo, esta norma prevé que la entrada en vigor del decreto por el que se
reconoce la denominacion de calidad y se aprueba el Reglamento rector del
consejo regulador o ente asimilado determinara el nacimiento del consejo
reqgulador o ente asimilado encargado de la gestion de la denominacion de
calidad y, si procede, del control, que gozara, a partir de este momento, de
personalidad juridica propia.
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En el &mbito autondmico, el articulo 30.43 del Estatuto de Autonomia de las Illes
Balears, reformado por la Ley Organica 1/2007, de 28 de febrero, establece que la
comunidad auténoma tiene la competencia exclusiva en materia de
denominaciones de origen y otras indicaciones de procedencia relativas a los
productos de la comunidad auténoma, titulo competencial que legitima la
aprobacion de esta norma considerando lo que establece el articulo 58.1 del
Estatuto.

El articulo 132 de la Ley 3/2019, de 31 de enero, agraria de las Illes Balears regula
las denominaciones de calidad diferenciada e incluye las indicaciones geograficas
protegidas. En este sentido, establece que deben tener un “Reglamento o pliego
de condiciones” y la disposicidon final cuarta autoriza al Consejo de Gobierno de la
Comunidad Auténoma de las Illes Balears y a los consejos insulares, en los
ambitos competenciales respectivos, para dictar las disposiciones reglamentarias
necesarias para el desarrollo y la ejecucion de la Ley.

En todo caso, el articulo 2.2.k) de la Ley 8/99, de 12 de abril, de atribucion de
competencias a los consejos insulares en materia de agricultura, ganaderia, pesca
y artesania, establece que entre las funciones del Consejo Insular de Menorca se
encuentran las actuaciones relacionadas con los consejos reguladores. Por lo
tanto, corresponde al Consejo Insular de Menorca la tutela administrativa del
Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida Oli de Menorca.

El Reglamento 2024/1143 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 11 de abril de
2024, relativo a las indicaciones geograficas para vinos, bebidas espirituosas y
productos agricolas, establece en el articulo 33.2 que los criterios para reconocer
una agrupacioén de productores seran:

a) Tener una forma juridica determinada

b) Cumplir alguna de las condiciones siguientes:

— Contar con un minimo del 50% de los productores del producto entre
sus miembros.

— Contar con un porcentaje minimo de productores del producto entre sus
miembros y con un minimo del 50% del volumen o del valor de la
produccién comercializable.

También se debe mencionar la Ley 1/1999, de 17 de marzo, del Estatuto de los
productores e industriales agroalimentarios de las Illes Balears, que tiene como
objeto garantizar la lealtad de las transacciones comerciales agroalimentarias y la
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|. proteccién de los derechos y los intereses legitimos de los productores agrarios y
de los industriales agroalimentarios en el territorio de las Illes Balears.

De acuerdo con el articulo 49.1 de la Ley 1/2019, de 31 de enero, del Gobierno de
las Illes Balears, quedan suficientemente justificados los principios de buena
regulacidn siguientes: de necesidad, porque responde a criterios de interés
general; de eficacia, porque se consiguen los objetivos perseguidos y esta norma
es el instrumento adecuado para aprobar el Pliego de condiciones y el
Reglamento del Consejo Regulador de la Indicacion Geografica Protegida Oli de
Menorca; de proporcionalidad, porque ésta es la regulacién imprescindible para
atender la necesidad que se cubre con la norma, atendiendo que este Decreto
protege con la Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca” los aceites que rednen las caracteristicas y las condicione del Pliego de
condiciones; de seguridad juridica, atendiendo que se trata de una norma que se
inserta con caracter estable, integrado, claro y de certeza, en el marco normativo
autonémico y mantiene la coherencia con el resto del ordenamiento juridico tanto
nacional como de la Uni6 Europea; de transparencia, porque se publica la
informacidn en el portal web del Gobierno de las Illes Balears y permite el acceso
universal a fin de garantizar que los ciudadanos puedan tener informacién
permanente a la vez que facilita la participacidén y presentacién de las sugerencias
por medios telematicos; de eficiencia, ya que la iniciativa normativa no implica
cargas administrativas innecesarias o accesorias y racionaliza la gestion de los
recursos publicos; de calidad, ya que el objeto es la aprobacién del Pliego de
condiciones de la Indicacién Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca”; y de simplificacion, dado que se han seguido los tramites estrictamente
necesarios para cumplir con el objetivo de la norma.

Finalmente, es necesario mencionar el Decreto 12/2023, de 10 de julio, de la
presidenta de las Illes Balears, por el que se establecen las competencias y la
estructura organica basica de las consejerias de la Administracion de la
Comunidad Auténoma de las Illes Balears (BOIB n°. 94 de 10 de julio de 2023).

Por todo ello, a propuesta del consejero de Agricultura, Pesca y Medio Natural,
oido/de acuerdo con el Consejo Consultivo de las Illes Balears y después de

haberlo considerado el Consejo de Gobierno en la sesion de , dicto el
siguiente:

DECRETO
Articulo 1

Pliego de condiciones
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Se aprueba el Pliego de condiciones de la Indicacidn Geografica Protegida “Oli de
Menorca / Aceite de Menorca”, que figura como anexo I de este Decreto.

Articulo 2
Reglamento del Consejo Regulador de la Indicacion Geografica Protegida Oli
de Menorca

Se aprueba el Reglamento del Consejo Regulador de la Indicacién Geografica
Protegida Oli de Menorca, que figura como anexo II de este Decreto.

Articulo 3
Régimen sancionador

El régimen sancionador aplicable que establece este Decreto es el que disponen
la Ley 28/2015, de 30 de julio, para la defensa de la calidad alimentaria, la Ley
1/1999, de 17 de marzo, del Estatuto de los productores e industriales
agroalimentarios de las Illes Balears, la Ley 3/2019, de 31 de enero, agraria de las
Illes Balears y el Real decreto 1945/1983, de 22 de junio, por el que se regulan las
infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la
produccidn agroalimentaria.

Disposicion transitoria primera
Gestion provisional

Hasta la constitucion del Consejo Regulador de la Indicaciéon Geografica Protegida
Oli de Menorca, las tareas de gestion y certificacion que le atribuye este Decreto
seran asumidas transitoriamente por la Direccion General de Calidad
Agroalimentaria y Producto Local del Gobierno de las Illes Balears.

Disposicion transitoria segunda
Certificacion provisional

La Direccion General de Calidad Agroalimentaria y Producto Local realizara las
tareas de certificaciéon de la Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca /
Aceite de Menorca” en el supuesto de que no haya ninguna entidad de
certificacién acreditada.

Disposicion transitoria tercera
Constitucion del Consejo Regulador
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lI.» En un plazo maximo de tres meses desde la entrada en vigor de este Decreto,
debera constituirse el Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida
Oli de Menorca, de acuerdo con el Decreto 139/2002, de 22 de noviembre, por el

que se regula el proceso electoral para la renovacion de los miembros de los
Consejos Reguladores de las denominaciones de calidad agroalimentaria.

Disposicion final primera
Entrada en vigor

Este Decreto entrara en vigor el dia siguiente de su publicacion en el Boletin
Oficial de las Illes Balears.

Palma,
El consejero de Agricultura, Pesca y Medio Natural La presidenta
Joan Simonet Pons Margarita Prohens Rigo
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ANEXO I
Pliego de condiciones

Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”
A. Nombre de la Indicacion Geografica Protegida

Los nombres protegidos son “Oli de Menorca” y “Aceite de Menorca”, ambos
utilizados tradicionalmente en el mercado para identificar este alimento.

B. Descripcion del producto
B.1.- Definicion

El "Oli de Menorca / Aceite de Menorca” es un aceite de oliva virgen extra
ecoldégico, o en periodo de conversion y obtenido del fruto del olivo (Olea
europaea, L.) exclusivamente por procedimientos mecanicos. Es un aceite frutado
verde, de intensidad media o alta y en boca presenta sabores amargos y
sensaciones picantes, entre ligeros y medios. Estas caracteristicas permiten
clasificarlo como un aceite equilibrado.

B.2.- Caracteristicas del producto

El "Oli de Menorca / Aceite de Menorca” presenta las siguientes caracteristicas:
e Caracteristicas fisicoquimicas

v Acidez (expresada en acido oleico) < 0,5 %

v Indice de Peréxidos: <15 meq 02/kg

v K232 < 2,00

v K270 < 0,18

e Caracteristicas organolépticas

Atributo Valor de la mediana

Frutado verde >3,5

Amargo >2 <6

Picante >2,5 <6

Equilibrio Las medianas de los atributos amargo y picante son como maximo
dos puntos superiores a la mediana del atributo frutado verde
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C. Delimitacién de la zona geografica

La zona de produccién de la aceituna y de elaboracién del “Oli de Menorca / Aceite
de Menorca” se limita exclusivamente a la isla de Menorca (Illes Balears).

La isla de Menorca esta situada entre las coordenadas 39° 47’ 55" y 40° 05’ 17" N
de latitud y los 3° 47’ 26" y 4° 19' 40" E de longitud, en el mar Mediterraneo, siendo
la isla situada mas al este del archipiélago balear.

Tiene una extension aproximada de 701 km2 de superficie, con una longitud
maxima de 48 km y una amplitud maxima de 20 km.

D. Elementos que prueban que el producto es originario de la zona

Para garantizar el cumplimiento de los preceptos del Pliego de Condiciones y del
resto de normativa de aplicacidn, se gestionan los siguientes censos:

a) Productores y plantaciones
b) Elaboradores

El “Oli de Menorca/ Aceite de Menorca” procede exclusivamente de aceitunas de
explotaciones ubicadas en la isla de Menorca e inscritas en el censo de
productores y plantaciones.

El censo de elaboradores “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” esta formado por
aquellos operadores ubicados en la isla de Menorca, que llevan a cabo las
operaciones de elaboracion del aceite a partir de la aceituna procedente de
plantaciones inscritas en el censo de productores y plantaciones.

La aceituna se manipula y el aceite se elabora uUnicamente en instalaciones
inscritas en el censo de elaboradores. Los elaboradores Unicamente manipulan
aceituna producida en Menorca y tan solo destinan a la Indicaciéon Geografica
Protegida el aceite elaborado con la aceituna procedente de las plantaciones
inscritas en el censo de Productores y Plantaciones y que cumplen con todos los
requisitos del Pliego de Condiciones. Este requisito se verifica expresamente en
las auditorias y controles.

Elaboradores y envasadores tienen implantado un sistema de trazabilidad para
garantizar en todo momento que el origen del producto es la zona delimitada y
que cumple con todos los requisitos de este pliego de condiciones.
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El operador debe disponer de registros desde la recepcion de la materia prima
hasta la expedicion del producto final, garantizando la trazabilidad del producto
en cada una de las etapas de produccion, elaboracion y envasado.

Por este motivo, el operador mantendra como minimo, los siguientes registros:

e Recepcién de materia prima: identificacién de los proveedores de aceituna,
fecha, variedad de aceituna, peso, poligono y parcela de origen y su término
municipal.

e Elaboracion: mantendra la relacién entre las entradas de aceituna y el aceite
elaborado, cantidades y fecha de elaboracién, asi como un registro de las
temperaturas de extraccién del aceite. Cada partida de aceite a granel tendra
asignado un c6digo que estara trazado con los parametros descritos del origen
de la aceituna, fecha de elaboracion, condiciones de elaboracion y cantidad de
aceite.

e Almacenamiento: la trazabilidad seguira durante el almacenamiento, y se
deberan registrar todos los posibles trasvases, filtrados y purgas realizados para
optimizar la conservacién del aceite. El almacenamiento se podra llevar a cabo en
las instalaciones de los elaboradores o en las de envasadores que no elaboran
aceite y que dispongan de las instalaciones pertinentes.

e Envasado: debe mantenerse un registro de envasado, que incluira un cédigo
alfanumérico que figurara en cada envase.

Las plantaciones y los establecimientos de elaboracién y envasado estan
sometidos a auditorias y controles con la finalidad de comprobar que el aceite
amparado por la Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca” cumple con los requisitos del Pliego de Condiciones. Los controles se
basan en inspecciones de las plantaciones y de las instalaciones de elaboraciény
envasado, con revision de la documentacion, en especial del sistema de
trazabilidad. El aceite también se controla con anadlisis fisicoquimicos y
organolépticos.

E. Método de obtencién del producto
E.1.- Produccion de la aceituna, recoleccién del fruto y transporte
En Menorca las plantaciones de olivos se suelen localizar en las zonas llanas de la

isla, en cotas muy bajas proximas al nivel del mar y normalmente expuestas a los
efectos del viento de tramontana, debido a la orografia de la isla. Los suelos que
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estan ocupados por olivos son ricos en carbonatos y con profundidades y
nutrientes suficientes para admitir el cultivo.

La densidad de plantacién no sera superior a 600 olivos por hectarea.

En caso de utilizar sistema de irrigacion en el cultivo de los olivos en Menorca, se
utilizara riego localizado. Este sistema permite optimizar el consumo de agua,
aportando el agua que necesita la planta cerca del sistema radicular y en el
momento necesario.

En lo que respecta a la poda, la costumbre en Menorca es podar los olivos
anualmente, durante el periodo comprendido entre la finalizacién de la cosecha y
la nueva floracion, entre los meses de noviembre y marzo. Esta poda se realiza
con el fin de que todas las partes de la planta reciban la maxima insolacién
posible, para que las ramas estén bien aireadas, y también para controlar el
crecimiento vertical del arbol. Asi se controlan mejor las enfermedades fungicas y
también se facilita la recoleccién de la aceituna. La poda de formacion de los
arboles suele ser en vaso.

La recoleccién en Menorca suele comenzar a finales de septiembre y puede durar
hasta el mes de diciembre. Las condiciones climaticas de la afiada marcan el
periodo de recoleccion dentro del margen de tiempo descrito. La aceituna se
recoge verde y/o con poca pigmentacion de aceituna madura, utilizando el indice
de maduracidn propuesto por Ferreira (1979), y situando el fruto siempre entre
los valores 1 y 4, cuando la pulpa se mantiene verde, aunque la piel ya tenga
apariencia madura.

La cosecha se lleva a cabo de manera manual o mecanica mediante vibradores, ya
sean personales o bien de tipo paraguas invertido acoplados a tractores, evitando
que la aceituna entre en contacto con el suelo.

La aceituna debe ser molida en las 24 horas siguientes a su cosecha. En caso de
causas extraordinarias que imposibiliten la molturacion en el plazo establecido,
las aceitunas tendran que conservarse en camara frigorifica.

E.2.- Método de obtencién
En la recepcién en la almazara se hace una primera seleccién y clasificaciéon de la
aceituna, de manera que no se destine a la elaboracion de “Oli de Menorca /

Aceite de Menorca” aquella aceituna que esté dafiada o deteriorada.

Seguidamente se limpia y lava la aceituna, eliminando las materias extrafias e
impurezas (hojas, tierra, etc).
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El siguiente proceso es la molturacion, donde se rompe la aceituna con el objetivo
de consequir liberar las pequefias vacuolas de aceite que hay en el interior del
fruto. Esta etapa se lleva a cabo mediante molinos de martillo, de cuchillas u otra
metodologia, sin utilizar molinos de piedra.

Posteriormente se realiza el batido con el objetivo de romper la emulsién de
aceite y agua que se haya podido formar en la pasta y prepararla de manera que
pueda liberar la cantidad de aceite deseado. El batido se hace siempre en
batidoras de acero inoxidable.

Una vez se tiene la masa preparada se procede a la extraccion de aceite mediante
la separacion de fases. Esta extraccion se realiza mediante un sistema continuo de
extraccién por centrifugacion, que permite la separacién de dos fases, el aceite y
la sélida conjuntamente con agua o bien de las tres fases, agua, aceite, y el resto
solido, segun el sistema mecanico de separacion.

Todo el aceite de la indicacidon geografica protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca” se hace con extraccion en frio, con una temperatura de la pasta maxima
de 27°C. No se permite hacer el procedimiento de repaso ni una segunda
centrifugacion en continuo de la pasta.

El rendimiento maximo de transformacion en aceite, obtenido a partir de los
datos de registros de trazabilidad sera de 17 litros de aceite por 100 kg de
aceituna.

E.3.- Almacenamiento

El aceite obtenido se almacena en depdsitos de acero inoxidable, que garantizan
la ausencia de aire en su interior, para evitar el contacto continuado del aceite con
el aire y la luz, que son agentes que afectan negativamente a las caracteristicas
sensoriales del aceite.

Después se inicia una fase de decantacién natural para separar los restos de agua
y pulpa de aceituna que pueda tener incorporadas el aceite. Durante el proceso es
necesario purgar asiduamente los depdsitos para eliminar cuanto antes los
sedimentos que se vayan acumulando en el fondo de los depdsitos.

No se permite la mezcla de aceite de distintas afiadas.
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E.4.- Envasado

Una vez el aceite ha perdido el exceso de humedad y las impurezas, ya sea por
decantacion natural o por filtracién, se puede proceder a su envasado. Los
envases deben proteger el aceite de la luz.

La capacidad maxima de los envases es de 5 litros.
F. Vinculo con la zona geografica
El vinculo con el medio se basa en la reputacion.
F.1.- Reputacién actual

La reputaciéon alcanzada por el "Oli de Menorca / Aceite de Menorca” se acredita
por su éxito en numerosos premios internacionales, por la presencia en las cartas
de prestigiosos restaurantes, por la participacién en diversas ferias y por las
numerosas publicaciones donde se hace referencia a la calidad del "Oli de
Menorca / Aceite de Menorca”.

En cuanto a los premios internacionales, diferentes productores han sido
galardonados recientemente en concursos, entre los que destacan: el London
International Olive Oil Competition (2021 y 2022), el Anatolian International Olive
Oil Competition (2021) y el Mediterranean International Olive Oil Competicidon
TerraOlivo Israel (2021). Un Aceite de Menorca logré entrar en el Top Ten de los
aceites ecologicos de todo el mundo en la clasificaciéon del Biofach 2022 Olive Oil
Award, en el marco de la prestigiosa feria de producto ecoldgico Biofach
(NUremberq).

La caracteristica organoléptica que mas ha contribuido a la reputacién del “Oli de
Menorca / Aceite de Menorca” es el atributo “verde” del frutado. El frutado verde
esta relacionado y condicionado por el factor humano, al conseguirse mediante la
recoleccién de la aceituna en verde o en los primeros estadios del envero; con
este objetivo el pliego de condiciones establece que la recoleccion de la aceituna
se inicia a finales de septiembre y con un indice de maduracién entre los valores
de 1 a 4 de la escala de Ferreira (1979).

El frutado verde imprime diferenciacién, pero implica una importante reduccién
del rendimiento de transformacion de aceituna en aceite, en el caso del “Oli de
Menorca / Aceite de Menorca” el pliego de condiciones establece un rendimiento
maximo de 17 litros por 100kg de aceituna; asi el frutado verde implica una
disminucion de la rentabilidad para los productores, aceptada por ellos ya que los
expertos y consumidores reconocen y valoran este elemento diferenciador.
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La influencia del frutado verde en la reputacién esta acreditada, asi los aceites “Oli
de Menorca / Aceite de Menorca” premiados en concursos nacionales e
internacionales presentaban esta caracteristica.

El "Oli de Menorca / Aceite de Menorca” esta presente en las cartas de numerosos
restaurantes prestigiosos locales, nacionales e internacionales. Un ejemplo de ello
son los restaurantes de Barcelona Gaig o Igueldo, entre otros. En ciudades como
Londres, Paris o Ginebra se encuentra el “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” en
las cartas de restaurantes traducido a las lenguas oficiales de los respectivos
paises.

Otro hecho que demuestra la reputacion de la que disfruta el "Oli de Menorca /
Aceite de Menorca” es su presencia en ferias locales, espafiolas e internacionales.
La feria Arrels, de producto local y cocina de Menorca, realiza desde el 2020 una
cata de "Oli de Menorca/ Aceite de Menorca". En las jornadas gastrondmicas
anuales "Menorca en el Plato", diferentes restaurantes ofrecen platos elaborados
con "Aceite de Menorca". Cabe destacar que el "Oli de Menorca / Aceite de
Menorca” fue uno de los protagonistas de los eventos enmarcados en torno a la
declaracion de Menorca como regién europea de la gastronomia. Fuera del
ambito insular, destacamos la participacion en la feria gastrondmica nacional
Madrid Fusién (2021); en “Tast of Paris” (2022), y en Biofach, Nuremberg (2022).

Cabe destacar también que el "Oli de Menorca / Aceite de Menorca”, superando
un riguroso procedimiento, fue inscrito en el Catalogo de Alimentos Tradicionales
de las Islas Baleares en 2020, gestionado por la autoridad competente en materia
de agricultura de las Illes Balears. De este hecho se hizo eco la prensa local.

La presencia de "Oli de Menorca / Aceite de Menorca” es notoria en medios
locales, nacionales e internacionales en lenguas catalana, castellana, francesa e
inglesa (publicado segun la lengua del pais de origen) donde se elogia el "Oli de
Menorca / Aceite de Menorca”.

José Carlos Capel, uno de los criticos gastrondmicos mas prestigiosos de Espafia,
en el Suplemento “El Viajero” del diario El Pais, en 2022 califica el "Aceite de
Menorca” de excelente. Por su parte, David Baret, en el diario El Econédmico en
2022 dedica un articulo al “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”, donde explica la
situacion actual del sector oleicola de Menorca y destaca su gran proyecciény
expectativas gracias a la calidad del producto y a sus productores.

Las menciones al "Oli de Menorca" son abundantes en la prensa local. Adolf
Sintes, en el Diari de Menorca (2015) menciona que se potencia la busqueda de la
calidad del "Oli de Menorca", y en el mismo medio en 2020 sefiala que "las
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sensaciones olfativas, gustativas y tactiles de un buen y afrutado aceite de oliva
virgen extra menorquin, son de un impacto inmediato". El periodista Ivan Martin,
en Ara Balears (2016) escribié que el "Oli de Menorca" es un "producto cada vez
mas demandado por un publico que se decanta por productos autéctonos y de
calidad".

También se encuentran publicaciones internacionales que mencionan el "Oli de
Menorca / Aceite de Menorca” en las lenguas en las que se publican. Asi, en
Yonder.fr, la publicacion francesa on-line dedicada a viajes y gastronomia, el autor
Pierre Gautrande escribi6 en 2022 el articulo “Minorque: les 10 produits
incontournables de la région”, donde incluia el apartado de titulo «El huile de
Menorca, le soleil des Baléares en bouteille» (Menorca, los 10 productos
imprescindibles de la region. El Aceite de Menorca, el sol de las Islas Baleares en
botella).

En la publicacién online de la revista Forbes, encontramos el articulo "Mahon,
Mayonnaise And More: Menorca's Capital", escrito en 2022 por John Oseid, donde
se destaca la presencia del producto en la isla.

F.2.- Reputacion histdrica

Los antecedentes histdricos son una prueba mas de la reputacion actual del “Oli
de Menorca / Aceite de Menorca”.

El Archiduque Luis Salvador de Austria, en su obra Die Balearen in Wort und Bild
geschildert (1867- 1891), cita “El aceite de Menorca ... puede por su calidad
vérselas perfectamente con el de Mallorca”, y describe con detalle la produccion
existente en la isla remarcando la importancia y la calidad de la produccién de
algunas fincas dentro de la comercializacién local.

Con la adopcion del sistema métrico decimal en el territorio nacional, en 1871 el
alcalde de Mahon dicté una norma en la que determinaba las equivalencias en el
nuevo sistema métrico de las medidas tradicionales usadas de los productos mas
relevantes presentes en la isla. Asi, se establecieron las "Medidas aceite de
Menorca" y se publicité en el "Boletin de Anuncios" del diario "El Menorquin".

G. Estructura de control

La autoridad competente designada, responsable de los controles es:
Nombre: Servicio de Control y Calidad Agroalimentaria.

Direccion General de Calidad Agroalimentaria y Producto local
Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Natural.

Direccion: C. de la Reina Constanca, 4. 07006 Palma. Espafia
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Teléfono: +34 971 176100
Correo electronico: iqua@caib.es

H. Etiquetado

En el etiquetado figurara obligatoriamente la mencion “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca”, seguido de las siglas IGP. El operador podra escoger la version “Oli de
Menorca” y/o “Aceite de Menorca”.

En el etiquetado se debe incluir una codificacion alfanumérica de numeracién
correlativa para facilitar el control de trazabilidad del producto.

I. Requisitos legislativos

- Reglamento 2024/1143, de 11 de abril, del Parlamento Europeo y del Consejo,
relativo a Indicaciones geograficas para vinos, bebidas espirituosas y productos
agricolas, asi como especialidades tradicionales garantizadas y términos de
calidad facultativos para productos agricolas, por el cual se modifican los
Reglamentos (UE) 1308/2013, (UE) 2019/787 y (UE) 2019/1753, y se deroga el
Reglamento (UE) 1151/2012.

- Reglamento (UE) 664/2014 de la Comision, de 18 de diciembre de 2013, por el
que se completa el Reglamento (UE) 1151/2012 del Consejo, en lo que se refiere al
establecimiento de los simbolos de la Union para las denominaciones de origen
protegidas, las indicaciones geograficas protegidas y las especialidades
tradicionales garantizadas y en los que afecta a determinadas normas sobre la
procedencia, ciertas normas de procedimiento y determinadas disposiciones
transitorias adicionales.

- Reglamento de Ejecucion (UE) 668/2014 de la Comisién de 13 de junio de 2014
que establece las normas de desarrollo del Reglamento (UE) 1151/2012 del
Parlamento Europeo y del Consejo sobre los regimenes de calidad de los
productos agricolas y alimenticios.

- Real Decreto 1335/2011, de 3 de octubre, por el que se regula el procedimiento
para la tramitacién de las solicitudes de inscripcién de las denominaciones de
origen protegidas y de las indicaciones geograficas protegidas en el registro
comunitario y la oposicion a ellas.

ANEXO II
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l I . \ Reglamento del Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida Oli
de Menorca

TITULO L.
CONSEJO REGULADOR

Articulo 1. Definicién y régimen de actuacion

1. El Consejo Regulador es una corporacién de derecho publico de base
asociativa, a la que se atribuye la gestion de la Indicacién Geografica
Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”, con las funciones que
determinan el Decreto 49/2004, de 28 de mayo, de régimen juridico y
economico de los consejos reguladores y otros organismos de gestién y de
control de denominacion de calidad, y el resto de normativa que le sea
aplicable.

2. El Consejo Regulador tiene personalidad juridica propia, autonomia
econdémica, plena capacidad juridica y capacidad de obrar para el
cumplimiento de sus funciones. En cuanto al régimen juridico, el Consejo
Regulador esta sujeto, con caracter general, al derecho privado, excepto en
las actuaciones que impliquen el ejercicio de potestades o funciones publicas,
en las que se debe aplicar el derecho administrativo.

3. La autoridad competente en materia de agricultura del Consejo Insular de
Menorca ejerce la tutela administrativa del Consejo Regulador.

4. Los acuerdos del Consejo Regulador que no tengan caracter particular y
afecten a una pluralidad de sujetos deben hacerse publicos mediante
circulares expuestas en las oficinas del Consejo Regulador o por otros
sistemas que permitan su difusion. Los acuerdos de caracter particular que
adopte el Consejo Regulador deben notificarse de manera individual.

5. Los acuerdos y las decisiones del Consejo Regulador que afectan al control o
certificacién deben comunicarse a las entidades de certificacién autorizadas
para certificar el aceite de la Indicacion Geografica Protegida “Oli de
Menorca / Aceite de Menorca” y al director general de Calidad
Agroalimentaria y Producto Local del Gobierno de las Illes Balears en un plazo
maximo de diez dias a contar desde que se hayan adoptado.

6. Contra los actos y los acuerdos del Consejo Regulador sujetos al derecho
administrativo se puede interponer un recurso de alzada ante la autoridad
competente en materia de agricultura del Consejo Insular de Menorca en el
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plazo y con los requisitos que establece la normativa que regula el
procedimiento administrativo.

La estructura interna y el funcionamiento del Consejo Regulador deben
regirse por principios democraticos.

El ambito de competencia del Consejo Regulador esta determinado:

a) En cuanto al territorio, por la zona de produccion y elaboracion.

b) En cuanto a los productos, los destinados a la Indicacion Geografica
Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” en cualquiera de las
fases de produccién, elaboracion, envasado, almacenamiento vy
circulacion.

c¢) En cuanto a los sujetos, por las personas fisicas o juridicas, o la
agrupacion de estas personas, inscritas en cualquiera de los censos.

El Consejo regulador tiene la condicion de agrupacion de productores segun
establece el articulo 32 del Reglamento (UE) 2024/1143 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 11 de abril de 2024, relativo a las indicaciones
geograficas para vinos, bebidas espirituosas y productos agricolas, asi como
especialidades tradicionales garantizadas y términos de calidad facultativos
para productos agricolas, por el que se modifican los Reglamentos (UE)
1308/2013, (UE) 2019/787 y (UE) 2019/1753, y se deroga el Reglamento (UE)
1151/2012.

Articulo 2. Finalidades y funciones

1.

La finalidad del Consejo Regulador es la representacién, la defensa y la
promocién del aceite de la Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca /
Aceite de Menorca”.

De acuerdo con el Decreto 49/2004 y con el resto de normativa que sea
aplicable, el Consejo Regulador ejerce las funciones siguientes:

a) Velar por el prestigio y el fomento de la Indicacion Geografica Protegida
“Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.

b) Proponer las posibles modificaciones del Reglamento al director general
de Calidad Agroalimentaria y Producto Local del Gobierno de las Illes
Balears.

c) Orientar la produccion y la calidad del aceite, promocionar los aceites
amparados e informar a los consumidores sobre la Indicacién Geografica

C. Eusebi Estada, 145
07009 Palma

Tel. 971 17 61 00
iqgua@caib.es

17



N\

\
d)

e)

9)

h)

)

k)

Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”, en particular, sobre sus
caracteristicas especificas de calidad.

Velar por el cumplimiento de este Reglamento y del Pliego de
condiciones, y denunciar cualquier uso incorrecto que se haga ante los
o6rganos administrativos y jurisdiccionales competentes.

Crear y mantener actualizados los censos de inscritos de la Indicacidon
Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.

Establecer los requisitos minimos de control a los que tiene que
someterse cada operador inscrito en las fases de produccion,
elaboracion, envasado, almacenamiento y comercializacién del producto
amparado y, si procede, los requisitos minimos de control para la
concesion inicial y para el mantenimiento de la certificacién.

Establecer los requisitos que tiene que cumplir el etiquetado de los
productos amparados en relacidon con los aspectos relacionados con la
Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.
Expedir, si procede, los certificados, y establecer los mecanismos de
control.

Elaborar las estadisticas de produccién, elaboracion y comercializacion
de los productos amparados, y cualquier otra informacién que sea
requerida, y comunicar esta informacién a la autoridad competente en
materia de agricultura del Consejo Insular de Menorca.

Establecer y gestionar las cuotas obligatorias para financiar el Consejo
Requlador, de acuerdo con lo dispuesto en este Reglamento.

Elaborar anualmente una memoria de las actividades que se han llevado
a cabo y de la gestion econdmica del patrimonio, practicar la liquidacién
del presupuesto del ejercicio anterior dentro del primer semestre y
elaborar el presupuesto corriente de ingresos y gastos, antes de acabar
el primer trimestre del afio. Estos documentos deben ser aprobados por
el Pleno y remitidos a la autoridad competente en materia de agricultura
del Consejo Insular de Menorca en un plazo maximo de treinta dias a
contar desde su aprobacion.

Colaborar con las autoridades competentes en materia de indicaciones
geograficas protegidas, en particular, en el mantenimiento de los censos
publicos oficiales, y con los organismos oficiales de control.

m) Velar por el desarrollo sostenible de la zona de produccion y elaboracion.

n)
0)

P)
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Calificar la cosecha e informar sobre la calidad y las incidencias de cada
campaina.

Ejercer las competencias que le atribuyan las administraciones publicas
mediante delegacion o encomienda de gestion.

Colaborar con las administraciones, empresas publicas o privadas,
sociedades mercantiles, asociaciones y/o fundaciones en actividades
relacionadas con la defensa, el control, la investigacién, la
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3.

comercializaciéon y/o la promocion de los aceites amparados por la
Indicacion Geografica Protegida.

Las funciones que especifica el apartado 2 son consideradas obligaciones en
los términos que establece la normativa aplicable.

El Consejo Regulador debe adoptar los mecanismos necesarios que garanticen
el origen y la calidad del "Oli de Menorca / Aceite de Menorca” y los procesos
de produccidon, elaboracion, envasado, etiquetado, almacenamiento vy
comercializacién.

Articulo 3. Composicién del Consejo Regulador

1.

Los d6rganos del Consejo Regulador de la Indicacion Geografica Protegida Oli
de Menorca son:

a) ElPleno

b) El presidente

c) Elvicepresidente

d) El secretario

e) Las comisiones permanentes

El procedimiento para elegir a los titulares de estos érganos es el que
establece el Decreto 139/2002, de 22 de noviembre, por el que se regula el
proceso electoral para la renovacién de los miembros de los consejos de las
denominaciones de calidad agroalimentaria.

El Consejo Regulador, para las funciones que tiene encomendadas, debe
disponer del personal o los servicios necesarios, la direccion de los cuales
recae en el secretario del Consejo Regulador.

Para llevar a cabo sus actividades, el Consejo Regulador puede disponer de
personal contratado en régimen de derecho laboral, siempre que haya
dotacion aprobada para este concepto en los presupuestos.

Los miembros y el personal del Consejo Regulador estan obligados a guardar
confidencialidad absoluta respecto a la informacién y los datos que recojan y
conozcan en el curso de las actividades propias.

Articulo 4. El Pleno del Consejo Regulador
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1.

El Pleno del Consejo Regulador esta formado por:

a) Un presidente, designado por la autoridad competente en materia de
agricultura del Consejo Insular de Menorca, a propuesta del Pleno.

b) Un vicepresidente, designado por la autoridad competente en materia de
agricultura del Consejo Insular de Menorca, a propuesta del Pleno.

c) Dos vocales, en representacion del sector productor, elegidos por los
inscritos en el censo de productores y plantaciones y entre estos.

d) Dos vocales, en representacién del sector de elaboradores, elegidos por
los inscritos en el censo de elaboradores y entre estos.
Dos vocales técnicos con conocimientos de produccion agricola o de
tecnologia de los alimentos, con voz, pero sin voto, designados por la
autoridad competente en materia de agricultura del Consejo Insular de
Menorca.

Los vocales electos del Pleno del Consejo Regulador se eligen por sufragio
libre, directo, igualitario y secreto entre todos los miembros inscritos en los
diferentes censos que gestiona el Consejo Regulador con actividad, de
acuerdo con lo que establece el Decreto 139/2002.

Una misma persona fisica o juridica no puede tener representacién doble en el
Pleno del Consejo Regulador, ni directamente ni mediante firmas, filiales o
socios de la misma empresa.

Para cada uno de los cargos de vocal del Consejo Regulador se tiene que
designar un suplente, elegido del mismo modo que el titular.

Las vocalias se deben renovar cada cuatro afios. Los vocales pueden ser
reelegidos.

En caso de cese de un vocal por cualquier causa, debe ser sustituido por su
suplente, si bien el mandato del nuevo vocal solo durara hasta que se haga la
primera renovacion del Pleno del Consejo Regulador.

El plazo para la toma de posesién de los vocales es, como maximo, de un mes
desde la fecha de la designacién.

Causa baja del Pleno del Consejo Regulador cualquier miembro que, durante
el periodo de vigencia de su cargo, sea sancionado, tanto si lo es
personalmente como si lo es la firma a la que pertenece, por la comisién de
una infraccién grave en las materias que regula este Reglamento o el Pliego
de condiciones.
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9. También es motivo de baja no asistir injustificadamente a tres sesiones
consecutivas o a cinco de alternas, darse de baja en los censos o dejar de estar
vinculado al sector que representa.

10. El Pleno del Consejo Regulador se tiene que reunir cuando lo convoque el
presidente, por iniciativa propia o bien a peticion de la mitad de los vocales,
como minimo una vez cada trimestre.

11. Las sesiones del Pleno del Consejo Regulador se rigen por lo que se establece
a continuacion:

a)

b)

0)

d)

e)

9)

h)
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Se deben convocar mediante una comunicacion personal a los miembros
por cualquier medio valido en derecho que deje constancia de la
recepcion de esta comunicacion, con cuatro dias de antelacion como
minimo.

La convocatoria tiene que ir acompafada del orden del dia de la sesion,
en la que no se pueden tratar mas asuntos que los que se sefialen
previamente, a menos que estén presentes todos los miembros del Pleno
y se declare la urgencia del asunto con el voto favorable de la mayoria.
Para incluir en el orden del dia un asunto determinado, es suficiente que
lo solicite un vocal con ocho dias de antelacién como minimo.

En caso de necesidad y cuando lo requiera la urgencia del asunto, segun
el parecer del presidente o de la mitad de los vocales electos, se tiene
que convocar el Pleno de la manera establecida en el apartado a) con dos
dias de antelacion como minimo.

Para que la constitucion de la sesién sea valida, es necesaria la presencia
del presidente y del secretario o, en su caso, de quienes les sustituyan, y
mas de la mitad de los miembros del Pleno.

Cuando un titular no pueda asistir a la sesién lo debe comunicar a su
suplente, para que le sustituya, y al presidente o al secretario del Consejo
Reqgulador.

Unicamente tienen derecho a voto los vocales electos. Los acuerdos se
deben adoptar por mayoria simple de los miembros presentes con
derecho a voto.

El presidente puede ejercer el derecho a voto si tiene la condicion de
vocal electo. En todo caso, tiene derecho al voto de calidad para dirimir
un empate en una votacion.

Las propuestas de modificacion del Pliego de condiciones o de
modificacién de este Reglamento necesitan la aprobacién de las dos
terceras partes de los miembros con derecho a voto.
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Los asistentes a las sesiones estan obligados a conservar el secreto de las
deliberaciones y a no hacer uso de la informacién de terceros a la que
tengan acceso.

12. Son funciones del Pleno del Consejo Regulador:

a)
b)
c)

d)

9)

h)

Gestionar la Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca”.

Aprobar el Manual de calidad de la Indicacién Geografica Protegida “Oli
de Menorca / Aceite de Menorca” y remitirlo a la autoridad competente
en materia de agricultura del Consejo Insular de Menorca.

Aprobar el presupuesto corriente de ingresos y gastos.

Aprobar la memoria anual de las actividades que se han llevado a cabo.
Aprobar la memoria de la gestion econdmica y la liquidacién del
presupuesto del ejercicio anterior.

Elevar la propuesta de presidente y vicepresidente a la autoridad
competente en materia de agricultura del Consejo Insular de Menorca.
Aprobar, en su caso, el Reglamento de organizacién y funcionamiento
del Consejo Regulador.

Ejercer todas las funciones no asignadas en otro 6rgano del Consejo
Regulador.

Articulo 5. El presidente del Consejo Regulador

1. El presidente del Consejo Regulador ejerce la representacion legal del Consejo
Regulador y preside el 6rgano colegiado.

2. Son funciones del presidente:

a)

b)

0)

d)

e)
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Representar al Consejo Regulador. Puede delegar esta representacion de
manera expresa en un miembro del Consejo Regulador en los casos que
sea necesario.

Administrar los ingresos y los fondos del Consejo Regulador y ordenar
los pagos correspondientes, de conformidad con los acuerdos del Pleno.
Convocar y presidir las sesiones del Pleno del Consejo Regulador, fijar el
orden del dia, someter a la decision de este los asuntos de su
competencia y ejecutar los acuerdos adoptados.

Contratar, suspender o renovar el personal del Consejo Regulador, con la
autorizacion previa del Pleno.

Organizar y dirigir los servicios del Consejo Regulador.

Informar al consejero ejecutivo del Departamento de Economia y
Servicios generales del Consejo Insular de Menorca de las incidencias
gue se acontezcan en la produccidon y en el mercado.
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lI.. g) Remitir a la autoridad competente en materia de agricultura del Consejo
Insular de Menorca los acuerdos que adopte el Pleno, para el
cumplimiento general, en virtud de las atribuciones que le confiera este
Reglamento, y también los que, por su importancia, estime que la
administracion competente debe conocer.
h) Ejercer cualquier otra funcidn que el Pleno del Consejo Regulador
acuerde o que le encarguen las administraciones publicas, en el ambito
de sus competencias respectivas.

3. El presidente ejerce el mandato durante cuatro afios y puede ser reelegido.
4. El president cesa:

a) Al expirar el plazo de su mandato.

b) A peticién propia, una vez el Pleno acepta la dimisién.

c) A propuesta del Pleno, mediante decisién motivada de la autoridad
competente en materia de agricultura del Consejo Insular de Menorca.

5. En caso de cese o defuncién del presidente, el Pleno del Consejo Regulador,
en el plazo de un mes, tiene que proponer un candidato para la presidencia al
consejero ejecutivo del Departamento de Economia y Servicios generales del
Consejo Insular de Menorca. La duracion del mandato del nuevo presidente se
extiende uUnicamente hasta que se lleve a cabo la primera renovacion del
Pleno.

Articulo 6. El vicepresidente del Consejo Regulador
1. Son funciones del vicepresidente:

a) Asistir a las reuniones del Pleno del Consejo Regulador, con voz, pero sin
voto. Tiene derecho a voto cuando ejerza de presidente.

b) Colaborar en el desarrollo de las funciones del presidente.

c) Ejercer las funciones que el presidente le delegue expresamente.

d) Sustituir al presidente en los casos de vacante, ausencia o enfermedad.

2. El vicepresidente ejerce el mandato durante cuatro afios y puede ser
reelegido.

3. Elvicepresidente cesa:

a) Al expirar el plazo de su mandato.
b) A peticién propia, una vez el Pleno acepta la dimisién.
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4.

c) A peticion del Pleno, mediante decision motivada del consejero ejecutivo
del Departamento de Economia y Servicios generales del Consejo Insular
de Menorca.

En caso de cese o defuncién del vicepresidente, el Pleno del Consejo
Regulador, en el plazo de un mes, tiene que proponer un candidato para la
vicepresidencia al consejero ejecutivo del Departamento de Economia y
Servicios generales del Consejo Insular de Menorca. La duracion del mandato
del nuevo vicepresidente se extiende Unicamente hasta que se lleve a cabo la
primera renovacion del Pleno.

Articulo 7. El secretario

1.

El Consejo Regulador tiene que disponer de un secretario designado por el
Pleno, a propuesta del presidente, de quien depende directamente.

Le corresponden la direccidn, la gestion y la coordinacién general técnica y
administrativa de los érganos, los servicios y las dependencias del Consejo
Regulador. Ademas, ejerce las funciones siguientes:

a) Dirigir y gestionar el personal al servicio del Consejo Regulador.

b) Redactar el anteproyecto del presupuesto y la memoria anual de
actividades.

¢) Actuar como secretario del Pleno, con voz pero sin voto.

d) Velar por el cumplimiento de la normativa vigente, y advertir de cualquier
desviacidn que se pueda producir.

e) Convocar, por orden del presidente, las sesiones del Pleno.

f) Expedir los certificados a requerimiento de las autoridades competentes o
a peticion motivada de las personas interesadas.

g) Cumplir las o6rdenes que reciba del presidente, de acuerdo con el
Reglamento, el Manual de calidad y la normativa vigente.

h) Ejercer cualquier otra funcién que le atribuyan la normativa vigente o el
Manual de calidad.

Articulo 8. La Comision Permanente

Para resolver cuestiones de tramite y en los casos en que se estime necesario,
el Pleno del Consejo Regulador puede constituir una o varias comisiones
permanentes, que estaran formadas por el presidente y dos vocales titulares,
uno de cada uno de los sectores, designados por el Pleno del Consejo
Regulador.
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|. 2. Enla sesién en que se acuerde la constitucion de la Comision Permanente se

tienen que designar los miembros que la forman y también se tienen que
acordar las misiones especificas que le corresponden y las funciones que
tienen que ejercer. Todos los acuerdos que se tomen en la Comision
Permanente se deben comunicar al Pleno del Consejo en la primera reunion
que se lleve a cabo.

TITULOII.
CENSO

Articulo 9. Los censos

1.

El Consejo Regulador debe gestionar los censos siguientes:

a) Censo de productores y plantaciones
b) Censo de elaboradores

Las comunicaciones de inscripcién en los censos, en impresos normalizados y
con los formatos establecidos, se tienen que dirigir al Consejo Regulador junto
con la documentacién que requiera el Manual de calidad.

El Consejo Regulador, para inscribir a los operadores en los censos, debe
llevar a cabo las actuaciones necesarias para comprobar los datos indicados
en las solicitudes de inscripcién que tenga que resolver.

El Consejo Regulador denegara las solicitudes que no se ajusten a los
preceptos del Reglamento o a los acuerdos adoptados por el Consejo
Regulador.

En el supuesto de que el solicitante no esté de acuerdo con la resolucién de
inscripcion en el censo, puede interponer un recurso de alzada ante el
consejero ejecutivo del Departamento de Economia y Servicios generales del
Consejo Insular de Menorca.

Para la vigencia de las inscripciones es indispensable cumplir, en todo
momento, los requisitos que establecen este titulo, el Pliego de condiciones y
el Manual de calidad y procedimientos, y comunicar cualquier variaciéon que se
produzca en los datos suministrados en la inscripcién inicial.

La inscripcion en los censos no exime de la obligacion de inscribirse en
cualquier otro censo que establezca la legislacién vigente.
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. \ Articulo 10. Censo de productores y plantaciones

Unicamente pueden inscribirse en el Censo de productores y plantaciones
aquellas plantaciones situadas en la zona de produccidn, la aceituna de las
cuales pueda ser destinada a la elaboracién de la Indicacién Geografica
Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.

En la inscripcion deben figurar los datos siguientes: nombre del titular,
nombre de la finca, término municipal, identificacién catastral (poligono y
parcela), la superficie de produccion y el nimero de olivos por variedades.

El Consejo Regulador facilitara a las personas fisicas o juridicas inscritas en el
Censo de productores y plantaciones un documento o cartilla de productor en
el que se indicara la superficie de olivar inscrito, asi como la produccion
maxima admisible para cada campafa.

Articulo 11. Censo de elaboradores

2.

Se pueden inscribir en el Censo de elaboradores todos aquellos que, situados
en la zona de produccidn, sean aptos para la elaboracién de aceite que pueda
optar a utilizar la Indicacién Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca” y que cumplan todos los requisitos que estipulan el Pliego de
condiciones, el Reglamento y el Manual de calidad.

En la inscripcién deben figurar los datos que establezca el Manual de calidad.

Articulo 12. Envasadores

1.

Todos los envasadores de “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” deberan
comunicar al Consejo Regulador que llevan a cabo esta actividad.

Los envasadores solo comercializaran aceite amparado por la Indicacion
Geografica Protegida con un cédigo alfanumérico que figurara en cada
envase. Este cddigo se debera solicitar previamente al Consejo Regulador,
adjuntando analiticas que acrediten el cumplimiento de las caracteristicas
fisicoquimicas y organolépticas establecidas en el Pliego de condiciones para
cada lote.

Los envasadores solo envasaran aceites con Indicacion Geografica Protegida
que sean aptos y que cumplan todos los requisitos que estipulan el Pliego de
condiciones, el Reglamento y el Manual de calidad.
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4. Los movimientos de aceite a granel deberan estar visados por el Consejo

Regulador. Sera responsabilidad del envasador conservar este visado durante
un periodo de dos afios.

Articulo 13. Vigencia de los censos

Para la vigencia de las inscripciones en los censos es indispensable cumplir en
todo momento los requisitos que establece este Reglamento, el Pliego de
condiciones, el Manual de calidad y los acuerdos del Consejo Regulador.

El operador tiene que comunicar al Consejo Regulador cualquier variacion que
afecte a los datos suministrados en la inscripcion.

El Consejo Regulador puede revocar las inscripciones cuando los titulares no
atiendan a los preceptos que se establezcan.

El Consejo Regulador tiene que comprobar periddicamente la exactitud del
cumplimiento de los requisitos del Pliego de condiciones y debe adoptar las

medidas adecuadas para asegurar que se cumplen los preceptos aplicables.

Las inscripciones en los diferentes censos se tienen que renovar cada cuatro
afios en la forma en que determine el Consejo Regulador.

Las inscripciones y las bajas en los censos son voluntarias.

TiTULO III.
DERECHOS Y OBLIGACIONES

Articulo 14. Derechos de los inscritos en los censos y de los envasadores

1.

Solo las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas plantaciones pueden
producir aceitunas destinadas a la elaboracién de "Oli de Menorca / Aceite de
Menorca”.

Solo las almazaras inscritas en los censos de la Indicacién Geografica
Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” pueden recibir aceituna,
elaborar y almacenar a granel aceites destinados a la Indicacion Geografica
Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.

Solo se puede aplicar la Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca /
Aceite de Menorca” a los aceites procedentes de olivares inscritos en los
censos correspondientes, producidos y elaborados de acuerdo con las normas
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qgue establezcan el Pliego de condiciones, el Manual de calidad y este
Reglamento, y que cumplan con las caracteristicas analiticas y organolépticas
propias que establece el Pliego de condiciones.

Para ejercer cualquier derecho que establezca este Reglamento o para
beneficiarse de los servicios del Consejo Regulador, las personas titulares de
los censos deben estar al dia de sus obligaciones econémicas con el Consejo
Requlador.

El Consejo Regulador tiene que comunicar al Departamento de Economia y
Servicios generales del Consejo Insular de Menorca los acuerdos que afecten a
los derechos y las obligaciones de las personas inscritas.

Articulo 15. Obligaciones de los operadores inscritos en los censos y de los
envasadores

Las personas inscritas en los Censos estan obligadas a cumplir en todo
momento las disposiciones de este Reglamento, el Pliego de condiciones, el
Manual de calidad, los acuerdos del Consejo Regulador y las normas que, en el
ambito de sus propias competencias, dicten las autoridades competentes del
Consejo Insular de Menorca, del Gobierno de las Illes Balears, el Estado
espafiol y la Unién Europea.

Las personas inscritas en los censos estan obligadas a satisfacer las cuotas
aprobadas por el Pleno del Consejo Regulador.

Los operadores inscritos en los censos de la Indicacion Geografica Protegida
“Oli de Menorca / Aceite de Menorca” tienen la obligacion de llevar un sistema
de autocontrol que permita acreditar que la aceituna destinada a la
elaboracion de “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”, asi como el aceite sale al
mercado bajo la Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca” reune todos los requisitos del Pliego de condiciones.

Los operadores inscritos en los censos de la Indicacion Geografica Protegida
“Oli de Menorca / Aceite de Menorca” tienen la obligacion de adoptar, en
cualquier fase de produccién, elaboracion, almacenamiento o
comercializaciéon, las medidas adecuadas para evitar la comercializacién de
aceites con la Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca” que no reudnan los requisitos o las caracteristicas, y ademas, deben
identificar los productos que no se puedan destinar a aceites con Indicacién
Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.
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5. Los inscritos deben comunicar al Consejo Regulador cualquier variacion de los

datos suministrados en el momento de la inscripcion.

Articulo 16. Identificacion de los inscritos

El Consejo Regulador dispondra de un logotipo como simbolo de la Indicacién
Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”, que se debe
comunicar al Departamento de Economia y Servicios generales del Consejo
Insular de Menorca.

Asi mismo, el Consejo Regulador podra hacer obligatorio que en el exterior de
las almazaras inscritas y en un lugar destacado figure una placa que aluda a
esta condicidn.

Articulo 17. Actividades permitidas y prohibidas

En las almazaras inscritas en el censo de elaboradores del Consejo Regulador
solo se puede manipular o almacenar aceituna que proceda de explotaciones
inscritas en el censo de productores y plantaciones.

Las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas almazaras solo podran
tener almacenados los productos susceptibles de ser amparados por la
Indicacion Geografica Protegida en los locales declarados en la inscripcién.

Articulo 18. Desclasificacion

Cualquier aceite que presente defectos o alteraciones sensibles o que se haya
obtenido o elaborado incumpliendo los preceptos del Pliego de condiciones,
de este Reglamento, del Manual de calidad o de la legislacién vigente,
comporta la pérdida del derecho de uso de la Indicacidon Geografica Protegida
“Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.

No se puede destinar a la elaboracion de “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”
ninguna partida de aceituna que por cualquier causa presente defectos o
alteraciones sensibles o que en la produccién o elaboracion se hayan
incumplido los preceptos del Pliego de condiciones, de este Reglamento, del
Manual de calidad o de la legislacion vigente.

El productor o elaborador debe desclasificar cualquier aceituna o aceite que
no cumpla las caracteristicas para ser amparado por la Indicacién Geografica
Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”, en cualquier fase de
produccién, elaboracion o comercializacion, y lo tiene que comunicar al
Consejo Regulador, de acuerdo con lo que establezca el Manual de calidad. A
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partir de este momento, los productos descalificados deben permanecer
identificados y bajo la supervisién de este érgano en espacios independientes
y rotulados debidamente.

Articulo 19. Declaraciones

1.

3.

Los operadores inscritos en el censo de productores y plantaciones deben
presentar al Consejo Regulador, en la forma que este establezca, una vez
finalizada la cosecha y en todo caso antes del 31 de diciembre de cada afio, la
declaracion de la cosecha obtenida en cada una de las parcelas inscritas, de
acuerdo con lo que determine el Manual de calidad.

Los operadores inscritos en el censo de elaboradores deben presentar al
Consejo Regulador, en la forma que este establezca, las siguientes
declaraciones y comunicaciones:

a) La fecha de inicio de recepcidon de aceitunas de cada campanfia, con una
antelacién minima de cinco dias. Esta comunicacion también se debe
hacer a la entidad de certificacion.

b) Las entradas y salidas de aceite y aceitunas efectuades en el mes
anterior, mientras haya existencias de producto. Esta declaracién se
debe presentar antes del dia 10 del mes siguiente a la declaracion.

¢) Los datos de produccién de aceite de la campafia a 31 de diciembre.

d) Los envasadores, antes de dia 31 de enero de cada afio, deben
comunicar al Consejo Regulador las existencias a 31 de diciembre y los
datos relacionados con la comercializacidn durante el afio anterior,
detallando los tipos, los mercados de destino, el valor econémico y otros
datos que establezca el Consejo Regulador.

Conforme a lo previsto en la legislacion vigente, las declaraciones a las que se
refiere este articulo tienen efectos meramente estadisticos, por lo que no se
podran facilitar ni publicar mas que de forma agrupada y numeérica, sin
ninguna referencia de caracter individual.

Las declaraciones sefialadas en los apartados anteriores son independientes
de las obligaciones que, con caracter general, se establezcan para el sector
agroalimentario.

El Consejo Regulador puede hacer auditorias y ensayos, y tomar muestras
para comprobar la veracidad de la documentacion presentada.
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. \ Articulo 20. Requisitos de comercializacién

Todas las partidas de aceite se deben someter a analisis fisicoquimicos y
organolépticos para acreditar que se cumplen los requisitos que se exigen en
el Pliego de condiciones.

Los elaboradores tienen que conservar los datos analiticos de cada una de las
partidas durante los dos afios siguientes a la comercializacion del ultimo
envase de la partida.

El transporte del “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” a granel se debe
realizar con los requisitos que establece el Articulo 4 del Real Decreto
760/2021, de 31 de agosto, por el que se aprueba la norma de calidad de los
aceites de oliva y de orujo de oliva, ademas el documento de acompafiamiento
se debe validar por el Consejo Regulador. El boletin de analisis que establece
el Articulo 4.3. del Real Decreto 760/2021 acreditara que el aceite que se
transporta reune las caracteristicas que establece el apartado B.2. del Pliego
de condiciones.

Para poder comercializarse, los envases en los que se expidan los aceites de la
Indicacion Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” deben ir
provistos de una numeracién oficial de control asignada por el Consejo
Regulador, de manera que sea facilmente visible, legible e indeleble.

El envasador es responsable de que el aceite que suministra bajo la Indicacion
Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” cumple todas las
exigencias de esta norma y, en particular, las que hacen referencia a su
origen, a los requisitos de produccion y de elaboracién, asi como a las
caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas.

Articulo 21. Numeracion oficial de control

Para poder utilizar la Indicacién Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de
Menorca”, los envasadores se deben someter al sistema de control siguiente:

1.

Presentar una solicitud al Consejo Regulador de la numeracion oficial de
control.

2. En la solicitud de numeracion se deben adjuntar los resultados analiticos

fisicoquimicos y organolépticos de los parametros establecidos en el Pliego
de condiciones, firmados por un técnico competente.
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3. El mismo dia que se etiqueten los envases los operadores deben anotar en el
»

sistema de gestién, contabilidad y trazabilidad la numeracién de control
asignada a cada partida.

Los operadores deben instaurar y mantener actualizadas las anotaciones de
las numeraciones de control utilizadas.

Articulo 22. Etiquetado

1.

Los envasadores deben comunicar al Consejo Regulador los modelos de
etiquetado de todos los aceites que envasen, a efectos de comprobar que no
inducen a confusién y que no desprestigian la Indicacién Geografica Protegida
“Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.

El Consejo Regulador tiene que elaborar un censo de los etiquetados de cada
operador.

Las marcas, los nombres comerciales, los simbolos, las leyendas publicitarias o
cualquier tipo de propaganda aplicadas a los aceites amparados no pueden
ser utilizadas en la comercializacién de otros aceites si inducen a confusién, ni
siquiera por los mismos titulares.

TiTULO V.
SISTEMA DE CERTIFICACION

Articulo 23. Entidades de certificacion

1.

El control y la certificacion de la Indicacion Geografica Protegida “Oli de
Menorca / Aceite de Menorca” lo deben llevar a cabo entidades de certificacion
acreditadas en el cumplimiento de la norma ISO/IEC 17065:2012 y autorizadas
por la Direccidon General de Calidad Agroalimentaria y Producto local.

El Consejo Regulador se podra acreditar en el cumplimiento de la norma
ISO/IEC 17065:2012 para certificar operadores y productos de la Indicacion
Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” y podra actuar
como entidad de certificacion.

La Conselleria de Agricultura, Pesca y Medio Natural establecera un directorio
de entidades de certificacion autorizadas en relacion con la Indicacién
Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”, que tendra
caracter publico e informativo.
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La entidad de certificacion tiene que disponer de un Manual de calidad en el
que reflejara su politica de calidad, los procedimientos y las pautas de
actuacion especificas en la certificacién de la Indicaciéon Geografica Protegida
“Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.

La entidad de certificacidon tiene que hacer publicas las tarifas que aplicara
para cada uno de sus servicios.

La entidad de certificacion conservara y tendra a disposicion de la autoridad
competente, durante un plazo de cuatro afios, los expedientes, la
documentacion y los datos de los controles realizados y de las certificaciones
emitidas.

Articulo 24. Proceso de certificacion

1.

Los operadores inscritos en los censos establecidos en el presente
Reglamento, para poder comercializar aceite con Indicacién Geografica
Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca” deben acreditar que
disponen de la certificacibn de la entidad de certificacion con las
caracteristicas descritas en el articulo 23.

Las entidades de certificacién autorizadas tienen que disponer de la lista
actualizada de operadores cualificados para envasar y etiquetar aceites con la
Indicacidon Geografica Protegida “Oli de Menorca / Aceite de Menorca”.

Los gastos de certificacion corren a cargo de los operadores que contraten el
servicio.

Las entidades de certificacion deben llevar a cabo las siguientes actuaciones
para la certificacion:

a) Controlar las caracteristicas del olivar y del sistema de produccidn.

b) Verificar que el volumen de aceite comercializado esta justificado de
acuerdo con las cantidades de aceitunas manipuladas.

c¢) Tomar muestras y realizar pruebas analiticas y organolépticas de las
partidas de aceite destinadas a la Indicacién Geografica Protegida “Oli de
Menorca / Aceite de Menorca” presentes en el establecimiento en el
momento de la visita de control y consideradas aptas por el
establecimiento. Los lotes de los cuales la entidad de certificacion tome
muestra y controle tienen que representar, como minimo, un 5% del
volumen total considerado apto para las almazaras en cada campafa.

d) Efectuar controles de las instalaciones donde se almacenen o manipulen
productos, y solicitar los libros de registro, en apoyo digital o papel, de
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e)

9)

h)

los documentos de acompafiamiento y del resto de documentacién. Toda
la documentacidn debe estar disponible para la entidad de certificacion.
Efectuar controles periddicos sobre la materia prima, el proceso de
elaboracion, el envasado y el etiquetado, con el objetivo de obtener
garantias sobre la trazabilidad del aceite y el cumplimiento del resto de
exigencias de este Reglamento, el Manual de calidad y el Pliego de
condiciones.
Efectuar aforos aleatorios y periddicos que permitan verificar la
trazabilidad de los voliumenes de materia prima, en proceso de
elaboracion, elaborado, presente en el establecimiento y comercializado.
Informar trimestralmente al Consejo Regulador de los aspectos
siguientes:

i. Lista de operadores certificados.

ii. Lista de establecimientos suspendidos de manera temporal o

definitiva.

Emitir el certificado que acredite el derecho de un operador de utilizar el
nombre de la Indicacion Geografica Protegida para los aceites
amparados que pretenda comercializar.
Informar a la Direccion General de Calidad Agroalimentaria y Producto
Local sobre cualquier circunstancia de la que tenga conocimiento y que
pueda suponer una infracciéon administrativa.

TiTULO V.
FINANCIACION DEL CONSEJO REGULADOR

Articulo 25. Financiacion

1. El Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida Oli de Menorca se
financia con los recursos siguientes:

a)
b)

d)

e)
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Los derechos que constituyen su patrimonio y los rendimientos de este.
Las cuotas ordinarias y extraordinarias que acuerde el Pleno segun las
necesidades presupuestarias, que deben abonar las personas inscritas
en los censos del Consejo Regulador.

Las subvenciones.

Las indemnizaciones, las donaciones y los legados de cualquier tipo que
le sean atribuidos y sean aceptados por el Pleno.

Los importes recaudados por la prestacidon de servicios, tanto si son de
creacion propia como consecuencia de delegacion o acordados o
concertados con entidades publicas o privadas.

Los provenientes de las exenciones y beneficios fiscales que se
establezcan.
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lI.. g) Cualquier otro recurso obtenido de conformidad con las disposiciones
legales y los preceptos estatutarios.

2. Las cuotas aprobadas por el Pleno del Consejo Regulador son publicas y
deben estar publicadas o al menos expuestas en las oficinas del Consejo
Requlador.

Articulo 26. Régimen contable

1. El Consejo Regulador tiene que llevar la contabilidad, de acuerdo con los
principios de veracidad, exactitud, responsabilidad y publicidad.

2. La gestidon econdmica debe realizarse mediante un presupuesto ordinario de
ingresos y gastos, con una vigencia que coincida con el afio natural. En el
presupuesto se deben incluir los recursos econémicos para atender las
obligaciones derivadas del funcionamiento normal y los ingresos suficientes.

3. Las cuentas del Consejo Regulador estan sometidas al control y a la
fiscalizacion de la Intervencion del Consejo Insular de Menorca y de la
Sindicatura de Cuentas de las Illes Balears.

C. Eusebi Estada, 145
07009 Palma

Tel. 971 17 61 00
iqua@caib.es
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